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 چکیده

 

شوند. این گانه شامل بینایی، بویایی، چشایی، شنوایی و لامسه درک میهای حسی مواد خوراکی با حواس پنجویژگی

 بو ها است.ی مصرف آنهای خوراکی و آشامیدنی و رضایت از ادامهها از عوامل اصلی در پذیرش فرآوردهویژگی

هستند.  آنکنندگان معیار کیفیت و تازگی و از نظر مصرف بوده های حسی شیرترین ویژگیی شیر از مهمو مزه

ولیدی و این مهم تاثیر مستقیمی بر کیفیت محصولات ت ی شیر را تغییر دهندطعم و مزهبو، توانند های مختلفی میعلت

ط توسبهداشت فردی رعایت ط نگهداری و نیز شرای، روش دوشش بهداشت جایگاه، ،سن داماز جمله پنیر دارد. 

ی دهاین نشریه عوامل تغییر دهنآن را تغییر دهند. در  هایتوانند کیفیت شیر و فرآوردهمی دامداران و بهداشت محیط

ات های پیشگیری از تغییرراهو آموزش کارشناسان دامپروری و آگاه کردن دامداران منظوربههای حسی شیر ویژگی

 شده است. ارایه حسی شیر

 

 

 

 

 


